
CHATAIGNIER
©1978- 2002-2007 Fichier choisel Jean-Louis.

Photos et coupes © choisel jean-louis 1978-2002.

ORIGINE :  Il existe de nombreuses pommes portant ce nom à travers les divers terroirs. J'ai
représenté celui de la Haute-Saône(photo du haut et coupes),  celui de l'Aube(photo du bas et
coupe), entourant celui présenté en 1907 par la SNHF et que j'ai mis en couleurs. En bas celui
du Loiret(un peu conique à chair mi douce.
L'origine du Chataignier "officiel" ,décrit ici, est ancienne (avant 1370) et inconnue.

Chataignier du Loiret 2 photos ©choisel 2002.

 Encore vendue en 1936 à Angers et Tours par les pépinières Leroy et Pinguet-Guindon.
En Normandie et en Brie une pomme de même nom est utilisée pour le cidre.



SYNONYMES : De Castegnier(1370, Rouen)- De Chastignier(1540)- Chastaignier
D'Hiver(1653)- De Chatinier((1667)- Martrange(1670, 1690)- Maltranche Rouge(1839)

MATURITE-CONSOMMATION : Décembre-Avril

FORME : Moyenne. Plus large, sphéroïdale, aplatie ou ovoïde-arrondie; parfois un peu
conique pourtour un peu irrégulier.

EPIDERME : Lisse, mince, jaune verdâtre presque tout couvert de rouge pâle à l'ombre et
foncé à l'insolation, avec des stries larges plus foncées. Lenticelles fauves.

CUVETTE du PEDONCULE : Large, profonde, fauve. Les descriptions différentes ne
concernent que des variétés de terroirs dites Chataignier.

PEDONCULE : Fin à moyen, court, plus gros à l'attache.

CUVETTE de L’ŒIL :  Moyenne à large, rarement profonde, unie ou bosselée selon les
fruits.

L’ŒIL :  Grand à moyen, clos ou mi clos.

CHAIR : Blanche (celle du Loiret est blanc verdâtre et tendre), faiblement nuancée de jaune
vers les loges, cassante, croquante, fine, mi juteuse ou peu, sucrée, sans saveur, un peu âcre ou
mi douce. 2° qualité pour table, 1° pour cuisson.

OBSERVATIONS :  Lenticelles sur rameaux petites, longues, clairsemées, roussâtre qui les
rend peu évidentes(A.Leroy), Grosses, rondes, un peu saillantes, rares(SNHF, 1907), on voit
que les auteurs ne s'accordent pas. Je privilégie la description de A.Leroy.

CRITERE SPECIAL: Non.

LOGES : Plutôt presque larges, un peu fendillées ou feutrées, closes.



REFERENCES :  A.Leroy, Angers, 1873, Dictionnaire de Pomologie, n°106 et silhouette.
Choisel jean-louis, ©1978-2002-2007, photos, coupes, pastel, étude.

BIBLIOGRAPHIE: SNHF, 1907, p.468, Les Meilleurs Fruits du début du 20° siècle- Poiteau,
1846, t.4, n°40 - J.Vercier, 1934, p.266.
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